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D.O. CAVA
Elyssia Grand Cuveé, Pinot Noir  24 €
Elyssia Pinot Noir, Chardonnay  24 €

D.O. JÉREZ-SHERRY
Néctar P.X. 2,50 €
Pedro Ximénez
Palo Cortado, Lustau 4,50 €
Palomino Fino

LO QUE BIEN EMPIEZA, BIEN ACABA ¡A TÚ SALUD!
Vermut Lustau 3,50 €
Vermut Yzaguirre blanco o rojo 3,50 €
Vermut Yzaguirre 1884 Reserva 4,50 €
Vermut Yzaguirre 1884 Selección 5,50 €
Vermut Yzaguirre Reserva 6 €

WHEN IN DOUBT, WEAR RED
Sangría  5,50 €

L A MENTE CLARA Y LA

BOTELLA / BOTTLE
Estrella Galicia tercio 3,50 €
Estrella Galicia 1906 tercio 3,50 €
La Cibeles rubia, 33 cl 5 €
La Cibeles trigo, 33 cl 5,50 €
Radler, 33 cl 3,50 €

DE BARRIL / DRAFT BEER
Estrella Galicia copa 3,50 €
Estrella Galicia jarra 5 €
1906 jarra 5 €

LAS O,O%
Estrella Galicia 0,0 tercio 3,50 €
Estrella Galicia 0,0 tostada tercio 3,50 €
Estrella Galicia 0,0 negra tercio 3,50 €

EXPRIMIENDO HASTA LA ÚLTIMA GOTA
Zumo de naranja natural / Orange juice 25 cl    2,90 €

CON BURBUJAS
Coca-Cola  35 cl    3,50 €
Coca-Cola Light  35 cl    3,50 €
Coca-Cola Zero  35 cl    3,50 €
Coca-Cola Zero Zero 35 cl    3,50 €
Schweppes, tónica, naranja o limón   20 cl    2,90 €
Sprite  20 cl    2,90 €
Aquarius  30 cl    2,90 €
Bitter Kas  20 cl    2,90 €
Nestea  30 cl    2,90 €
Ginger Ale  20 cl    2,90 €
La Casera  20 cl         3 €

HOY NO ME PUEDO LEVANTAR...
Red Bull   25 cl         4 €

ORUJOS Y AGUARDIENTES
Orujo Ruavieja 4,50 €
Licor de hierbas 4,50 €
Tía María 3,90 €
Patxaran Etxeco 3,50 €
Kahlúa 4 €

APERITIVOS
Campari 5 €
Bailey’s 5 € 
Cointreau  6 €

BRANDYS & COGNAC 
Magno   5 €
Torres 10   5 €
Lepanto   7 €
Cardenal Mendoza  7,50 €
Gran Duque de Alba  8 €
Rémy Martin   8 €
Rémy Martin X.O.   39 €

DE COLOMBIA NOS LO TRAE JUAN VALDEZ
Espresso 1,80 €
Descafeinado / Decaffeinated 2,20 €
Americano 2,20 €
Cortado / Macchiato 2,10 €
Capuccino 2,50 €
Café con leche / Latte 2,20 €
Cola Cao / Cocoa drink 2 €
Café bombón / Coffee & condensed milk 3,50 €
Café irlandés / Irish coffe 5,50 €

PLANTAS QUE PURIFICAN CUERPO & ALMA
Té o infusión / Tea or infusion 2 €

HorarioHorario      HOURSHOURS  
Todos los días de 20:00 a 23:00 horas 
Every day from 8:00 p.m. to 11:00 p.m.

El tiempo de espera del servicio dependerá 
de la demanda y platos solicitados.

The delivery time depends on the demand of the 
day and the plates ordered.



75 cl

D.O. NAVARRA
Castillo de Monjardín Rosado de Lágrima    18 €
D.O.Ca. RIOJA
Finca Nueva  18 €

NUESTROS TINTOS
D.O.Ca. RIOJA
Izadi Crianza   22 €
Ramón Bilbao Reserva 2015  29 €
Luis Cañas Reserva 2015  35 €
D.O. RIBERA DEL DUERO
Vizcarra Senda del Oro  22 €
Emilio Moro Finca Resalso  24 €
Pago de los Capellanes Joven  28 €
D.O. BIERZO
Pétalos 2020  31 €
D.O. SIERRA DE GREDOS-MADRID
El Hombre Bala   31 €
D.O. PRIORAT
Les Cousins l’Inconscient 2020  26 €
D.O. VALDEORRAS
Cía. Telmo Rodríguez - Gaba do Xil 2020  27 €

D.O. RÍAS BAIXAS
Abadía de San Campio 2021  22 €
Terras Gauda Albariño 2021  29 €
D.O. RUEDA
Fenomenal  20 €
El Perro Verde Verdejo  24 €
D.O.Ca. RIOJA
Finca Nueva 2020  20 €
D.O. SIERRA DE GREDOS-MADRID
El Hombre Bala Albillo Real 2020  35 €

VINOS POR COPAS 
Vino blanco o tinto 4 €

PARA COMPARTIR . . . SI QUIERESPARA COMPARTIR . . . SI QUIERES
TO SHARE . . . IF YOU WANTTO SHARE . . . IF YOU WANT

Jamón ibérico cortado a mano con pan de cristal con tomate  30 € 
Hand cut Iberian ham and cristal bread with tomato

Tabla de embutidos ibéricos con picos artesanos   20 €
Iberian sausages assortment with bread sticks

Surtido de quesos artesanos   18 €  
Home made cheese assortment

Anchoas 00 del Cantábrico   21 €  
Cantabric 00 size anchovies

Steak tartar de vaca con encurtidos y perfume de manzanilla   14 €  
Dry aged cow tartar, pickles and manzanilla wine flavour

Croquetas de jamón ibérico 12 €
Iberian ham croquettes

DE LA HUERTA   DE LA HUERTA   FROM THE POTAGERFROM THE POTAGER      
Crema de estación (consulte con el personal de sala)  9 €
Season cream (ask at the hotel staff)

Ensalada de burrata con rúcula y pesto rojo  15 €
Burrata and arugula salad, dressed with red pesto sauce

Tomate del huerto con ventresca de atún y cebolleta  14 €
Garden tomato, tuna belly and spring onion salad

Salteado de verduras de temporada acompañado  10 €
de salsa romesco
Sauteed seasonal vegetables with romesco sauce

DE MADRID CAPITAL  DE MADRID CAPITAL  MADRID’S FOODMADRID’S FOOD    
Patatas bravas  8 €
“Patatas bravas”

Bocadillo de calamares con pan de cristal y alioli de lima  12 €
Calamari sandwich with cristal bread and lime aioli

Huevos rotos con paleta ibérica  14 €
Fried “huevos rotos” with iberian shoulder ham

PASTA Y PIZZAPASTA Y PIZZA      PASTA & PIZZAPASTA & PIZZA
Tagliatelle al huevo con salsa carbonara de cecina y bacón  12 €
Egg tagliatelle with dried meat and bacon carboanra

Pizzas del chef (consulte con el personal de sala) 15 €
Chef’s pizzas (ask at the hotel staff)

Tenemos a disposición de los consumidores la relación de alérgenos que 
pueden contener los productos de esta carta. Solicítela a nuestro restaurante.
We have at your disposal the relation of the allergens of the dishes 
served in our restaurant. Ask the restaurant for more information.

DE LA BURGUERERÍA   DE LA BURGUERERÍA   BURGERSBURGERS    
Burguer de vaca vieja en pan de mollete  16 €
Matured beef burger with “mollete” bread

Burguer de pollo crispy con mayonesa de sriracha y mango 12 € 
Crispy chicken Burger with sriracha mayonnaise and mango

Veggie burguer con patatas fritas  12 €
Veggie burger with French fries

DULCE FINAL   DULCE FINAL   SWEET FINISHSWEET FINISH    

Cheescake con coulis de frutos rojos a la pimienta  7 €
Cheesecake with wildberries coulis and black pepper

Flan casero al estilo Madrid Norte con helado de café  7 €
Home-made caramel custard, Madrid Norte style 
with coffee ice cream

Coulant de chocolate y helado de Oreo   7 €
Chocolate coulant with Oreo ice cream

Fresas salteadas con helado búlgaro 7 €
Sauteed strawberries with Bulgarian yogurt ice cream

DE LAS GRANJAS   DE LAS GRANJAS   FARM DISHESFARM DISHES
Costillar de cerdo a la BBQ 17 €
BBQ pork ribs

Pechuga de pollo marinada con verduras 12 €
Marinated chicken breast with vegetables

Carrillera de ibérico con cremoso de patata y sal de jamón 14 €
Iberian pork cheek with creamy potato

Entrecot de vaca con patatas baby y mahonesa de pimentón  27 €
Entrecôte with baby potatoes and paprika mayonaisse

DE LAS LONJASDE LAS LONJAS      FISH MARKETFISH MARKET
Bacalao confitado con pisto manchego  22 €
Confit salted cod with La Mancha’s ratatouille

Salmon asado con verduras al wok y sésamo 16 €
Roasted salmon with vegetables wok and sesame


