NUESTROS ESPUMOSOS

Elyssia Grand Cuveé, Pinot Noir
Elyssia Pinot Noir, Chardonnay

VINOS GENEROSOS

Néctar P.X.
Pedro Ximénez

Palo Cortado, Lustau
Palomino Fino

VERMUT £ CANCRIA

Vermut Lustau

Vermut Yzaguirre blanco o rojo
Vermut Yzaguirre 1884 Reserva
Vermut Yzaguirre 1884 Seleccion
Vermut Yzaguirre Reserva

Sangria

CERVEZA

Estrella Galicia tercio
Estrella Galicia 1906 tercio
La Cibeles rubia, 33 cl

La Cibeles trigo, 33 cl
Radler, 33 cl

Estrella Galicia copa
Estrella Galicia jarra
1906 jarra

Estrella Galicia 0,0 tercio
Estrella Galicia 0,0 tostada tercio
Estrella Galicia 0,0 negra tercio

24 €
24 €

2,50 €

4,50 €

3,50 €
3,50 €
4,50 €
5,50 €

6 €

5,50 €

3,50 €
3,50 €

5¢€
5,50 €
3,50 €

3,50 €
5¢€
5¢€

3,50 €
3,50 €
3,50 €

APERITIVOS

Campari
Bailey’s
Cointreau

ORUJOS Y AGUARDIENTES

Orujo Ruavieja
Licor de hierbas
Tia Maria
Patxaran Etxeco
Kahlua

5€
5¢€
6 €

4,50 €
4,50 €
3,90 €
3,50 €

4 €

BRANDYS & COGNAC

Magno

Torres 10

Lepanto

Cardenal Mendoza
Gran Duque de Alba
Rémy Martin

Rémy Martin X.O.

LOS REFRESCOS

Zumo de naranja natural / Orange juice

Coca-Cola
Coca-Cola Light
Coca-Cola Zero
Coca-Cola Zero Zero
Schweppes, ténica, naranja o limén
Sprite

Aquarius

Bitter Kas

Nestea

Ginger Ale

La Casera

Red Bull

25 cl

35 cl
35 cl
35 cl
35 cl
20 cl
20 cl
30 cl
20 cl
30 cl
20 cl
20 cl

25 cl

5€
5€
7€
7,50 €
8 €
8 €
39 €

2,90 €

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €

3€

4 €

CAFES & INFUSIONES

Espresso

Descafeinado / Decaffeinated
Americano

Cortado / Macchiato

Capuccino

Café con leche / Latte

Cola Cao / Cocoa drink

Café bombén / Coffee & condensed milk
Café irlandés / Irish coffe

Té o infusion / Tea or infusion

1,80 €
2,20 €
2,20 €
2,10 €
2,50 €
2,20 €

2€
3,50 €
5,50 €

2€

HORARIO HOURS

Todos los dias de 20:00 a 23:00 horas

El tiempo de espera del servicio dependera
de la demanda y platos solicitados.

FL EXQUJoITR

EL EXQUISITO - EXE MADRID NORTE
Calle Martina Diaz, 4, 28050 Madrid - 913 02 49 00

info(@elexquisitomadrid.com - www.elexquisitomadrid.com




PARA @GMPARTIR ... SI QUIERES DE MADRID (APITAL MADRIDS FQDD DE [A BURGUERERIA BURGERS
To SHARE .. IF YOU WANT Patatas bravas ‘e Burguer de vaca vieja en pan de mollete 16 €

“Datatas bravas” Matured beef burger with “mollete” bread

Jamoén ibérico cortado a mano con pan de cristal con tomate 30 € . . oo . Burguer de pollo crispy con mayonesa de sriracha y mango 12 €
Hand cut Iberian ham and cristal bread with tomato Bocadlllq de calgmarfzs con pan de crlstal_y ah(,’h_de lima 12€ Crispy chicken Burger with sriracha mayonnaise and mango

Calamari sandwich with cristal bread and lime aioli
Tabla de embutidos ibéricos con picos artesanos 20 € L Veggie burguer con patatas fritas 12 €
Iberian sausages assortment with bread sticks Huevos rotos con paleta ibérica 14 € Veggie burger with French fries

Fried “huevos rotos” with iberian shoulder ham
Surtido de quesos artesanos 18 € %
Home made cheese assortment

NUESTROS BLANCOS 75¢cl U

Anchoas 00 del Cantabrico 21¢€

Cantabric 00 size anchovies

Abadia de San Campio 2021 22 €
Terras Gauda Albariiio 2021 29 €
Steak tartar de vaca con encurtidos y perfume de manzanilla 14 € PASTA Y PIZA PASTA (% PHZA
Dry aged cow tartar, pickles and manzanilla wine flavour Fenomenal 20 €
.. Tagliatelle al huevo con salsa carbonara de cecina y bacon 12 € El Perro Verde Verdejo 24 €
Croquetas de jamén ibérico 12€ Egg tagliatelle with dried meat and bacon carboanra
Iberian ham croquettes Finea Nueva 2020 20 €
Pizzas del chef (consulte con el personal de sala) 15 €
Chef's pizzas (ask at the hotel staff) El Hombre Bala Albillo Real 2020 35€

NUESTROS ROSADOS

7 - Castillo de Monjardin Rosado de Lagrima 18 €
DE I_AS LONJAS FHSH MARK: o Finca Nueva 18 €
Bacalao confitado con pisto manchego 22¢€
Confit salted cod with La Mancha’s ratatouille NUESTROS TINTOS
we  DULCEFINAL SWEET FINISH
Roasted salmon with vegetables wok and sesame ) Ramén Bilbao Reserva 2015 929 €
Luis Caiias Reserva 2015 35€
Cheescake con coulis de frutos rojos a la pimienta 7€
Cheesecake with wildberries coulis and black pepper Vizcarra Senda del Oro 29 €
Emilio Moro Finca Resalso 24 €
Flan casero al estilo Madrid Norte con helado de café 7€ Pago de los Capellanes Joven 28 €

Home-made caramel custard, Madrid Norte style

DEAHUERTA FROMTHEPOTAGER e |as GRANIAS FARM DISHES o e o

Crema de estacion (consulte con el personal de sala) 9€ Coulant de chocolate y helado de Oreo 7€
Season cream (ask at the hotel staff) Costillar de cerdo a la BBQ 17 € Chocolate coulant with Oreo ice cream El Hombre Bala 31€
BBQ pork ribs
Ensalada de burrata con ricula y pesto rojo 15 € Fresas salteadas con helado bulgaro 7€ Les Cousins I'Inconscient 2020 26 €
Burrata and arugula salad, dressed with red pesto sauce Pechuga de pollo marinada con verduras 12 € Sauteed strawberries with Bulgarian yogurt ice cream
Marinated chicken breast with vegetables Cia. Telmo Rodriguez - Gaba do Xil 2020 27 €
Tomate del huerto con ventresca de atin y cebolleta 14 €
Garden tomato, tuna belly and spring onion salad Carrillera de ibérico con cremoso de patata y sal de jamon 14 €
Iberi k cheek with tat
Salteado de verduras de temporada acompaiado 10 € erian pork cheek with creamy porato Tenemos a disposiciéon de los consumidores la relaciéon de alérgenos que VI NOS F OK @OF A' 5
de salsa Tomesco Entrecot de vaca con patatas baby y mahonesa de pimentén 27 € pueden contener los productos de esta carta. Solicitela a nuestro restaurante. Vino blanco o tinto 4€

Sauteed seasonal vegetables with romesco sauce Entrecote with baby potatoes and paprika mayonaisse



